Indisches Restaurant
& Cocktailbar

"CATFRING SERVICE

Fir Feierlichkeiten aller Art.
. Wir beraten Sie gern. p

SchonflieRer Str. 17
16540 Hohen Neuendorf
Tel.: 03303 54038 91| 01631111176

www.amruth-restaurant.de




Suppen

Daal Shorba »

Linsensuppe mit Senfsamen und Madras-Curryblatter

Tomaten Shorba ¥
frisch zubereitet aus Tomaten mit Creme

Chicken Shorba F

Saftige indische Hiihner-Crémesuppe

Mediterrian Knoblauch Suppe *
Suppe mit frischem Knoblauch

Salat

Alle Salate werden mit hausgemachtem Dressing zubereitet
Gemischter Salat °

Tandoori Chicken Salat®
GroBer gemischter Salat mit gegrillten Hahnchenbruststreifen

Kase Salat °F
GroBer gemischter Salat mit gegrilltem
indischem Rahmkase

Scampi Salat ¢o
GroBer gemischter Salat mit gegrillten Scampi

Amruth Special Salat >+
GroBer gemischter Salat mit Hihnchenbruststreifen,
indischem Rahmkése und Friichten

Warme Vorspeisen

Alle Pakodi werden im pikantem Teigmantel frittiert,
mit drei schmackhaften Saucen serviert und mit Salat gemiert

Samosa 1 stiick A1
Teigtasche mit Kartoffel-Erbsenfiillung

Samosa Chaat A
Teigtasche mit Kartoffel-Erbsenfiillung, garniert mit Gurke,
Tomaten, Zwiebel, Koriander

Alu Tikki »1
Indischer Kartoffelpuffer

Masala Paapad 2stiick
Papad mit Zwiebel, Tomate, Gurke, griinem Koriander
und gerosteten indischen Gewdirzen

Gobi Pakodi

Blumenkohl in pikantem Teigmantel frittiert

Onion Pakodi

Zwiebeln in pikantem Teigmantel frittiert

Paneer Pakodi 6 stiick f
indischer Rahmkase in pikantem Teigmantel frittiert

Chicken Pakodi 6 stiick
Hihnerfilet in pikantem Teigmantel frittiert

Scampi Pakodi 6 stiick ¢
GroBgarnelen in pikantem Teigmantel frittiert

Mix Veg. Pakodi fiir 2 Personen
Zusammenstellung verschiedener vegetarischer warmer Vorspeisen

Mix Non-Veg. Pakodi fiir 2 Personen
Zusammenstellung verschiedener non-veg. warmer Vorspeisen
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Tandoori Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit Reis, Salat und Sauce serviert

Vegetarisch Tikka*
gemischtes Gemiise fiir 24 Stunden in einer pikanten
Joghurtmarinade mit zahlreichen Gewiirzen gegrillt

Paneer TikkaF

frischer indischer Rahmkase, mariniert fiir 24 Stunden

in einer pikanten Joghurtmarinade mit zahlreichen Gewiirzen,
gegrillt mit verschiedenem Gemiise

Tandoori Chicken~
Hahnchenkeule, 24 Stunden in einer pikanten
Joghurt-Wiirze mariniert, zart gegrillt im Tandoori-Ofen

Chicken Tikkar¥

Hahnchenbrustfilet, 24 Stunden in einer
pikanten Joghurt-Wiirze eingelegt, zart gegrillt im Tandoori-Ofen

Chicken Malai Kebab -

Hahnchenbrustfilet mit Sahne, Kase, 24 Stunden in einer pikanten
Joghurt-Wiirze eingelegt, zart gegrillt im Tandoori-Ofen

Chicken Tikka Pudina¥

Hahnchenbrustfilet mit Minze, 24 Stunden in einer pikanten
Joghurt-Wiirze eingelegt, zart gegrillt im Tandoori- Ofen

Lamm Sheekh Kebab

gehacktes Lammfleisch mit Zwiebeln, speziellen Krautern
und Gewiirzen, am SpieB gegrillt

Lamm Tikkar

Lammfleisch, 24 Stunden in einer pikanten Joghurt-Wiirze eingelegt,
zart gegrillt im Tandoori- Ofen

Ente Tikkar

Entenfleisch, 24 Stunden in einer pikanten Joghurt-Wiirze eingelegt,
zart gegrillt im Tandoori- Ofen

Fisch Tikka &

Lachsfilet, 24 Stunden in einer pikanten
Joghurt-Safran-Wiirze eingelegt, zart gegrillt im Tandoori-Ofen

Scampi Tikkar
GroBgarnelen, 24 Stunden in einer pikanten Joghurt-Wiirze eingelegt,
zart gegrillt im Tandoori- Ofen

Amruth Mix Grill F

Zusammenstellung verschiedener Tandoor Spezialitaten
aus Hahnchen, Lamm, Ente und GroRgarnelen
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Vegane Gerichte

Alle Gerichte werden mit Reis und Salat serviert

Daal Tarka

Gelbe Linsen mit Kreuzkiimmel, gehacktem Ingwer,
Knoblauch, Zwiebeln, Tomate und indischen Gewtirzen

Channa Masala
Kichererbsen in pikanter Curry-Gewiirzsause

Sabji Madras mittelscharf
frisches gemischtes Gemiise in original
stdindischem Madras-Curry

Alu Gobhi
Kartoffeln und Blumenkohl gekocht
mit verschiedenen Gewiirzen

Bhindi do Pyaza

Okra, zubereitet mit frischem Ingwer,
Zwiebeln und Tomaten

Tofu Gemiise Korma mild
Tofu mit Gemiise in milder Kokosmilch-Currysauce

Vegetarische Spezialititen

Alle Gerichte werden mit Reis und Salat serviert

Daal Makhani~

Linsen gekocht in Butter mit Knoblauch,
Ingwer und Tomaten

Karahi Paneer *
indischer Rahmkase, mit Zwiebeln, Paprika
und Tomaten in pikanter Currysauce

Palak Paneer F
indischer Rahmkase mit Blattspinat,
frischem Ingwer, Tomaten und Zwiebeln

Paneer Makhani F+#4
indischer Rahmkase, in einer
cremigen Tomaten-Cashewsauce

Paneer Jalfrezi F mittelscharf
indischer Rahmkase mit Gemdise, in scharfer Sauce,
mit Ingwer, Knoblauch, Zwiebel und Paprika

Mattar Paneer F#4
Grine Erbsen mit Bockshornkleeblattem
in Sahne-Cashewsauce

Malai Kofta F#4 mild
Gemuseballchen in einer exotischen
Cashew-Sahnesauce
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Hahnchen Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit Reis und Salat serviert

Chicken Curry -+

Hahnchenbrustfilet in Currysauce nach nordindische Art

Chicken Sabji

Hahnchenbrustfilet mit verschiedenem Gemiise in Currysauce

Chicken Saag
Hahnchenbrustfilet mit Blattspinat, frischem Ingwer, Knoblauch
und Tomaten, nach nordindischer Bauemart zubereitet

Chicken Madras mittelscharf
Hahnchenbrustfilet gekocht mit Kokosmilch in original
stdindischem Madrascurry

Butter Chickenr
Im Tandoor-Ofen gegrilltes Hihnchenbrustfilet, in einer
kostlichen Tomatensauce garniert mit einem Hauch von Butter

Chicken Korma o.FH1.H4 pifg
Hahnchenbrustfilet in milder Safran-Cashew-Sahnesauce
mit Mandeln und Rosinen garniert

Chicken Jhalfreezi scharf
Hahnchenbrustfilet mit frischem Gemise, Ingwer und Knoblauch

Chicken Tikka Masalar

Hahnchenbrustfilet, 24 Stunden in einer pikanten Joghurt-Safran-Wirze

eingelegt, zart gegrillt im Tandoori-Ofen, mit Masala Sauce

Chicken Mango "4 mild
Hahnchenbrustfilet in milder Kokosmilch-Mango-Cashew-Sahnesauce

Karahi Chicken F wiirzig
Hahnchenbrustfilet mit Paprika, Zwiebel, Tomaten
und Koriandersamen in spezieller Tomaten-Currysauce

Chicken Vindaloo ¥ mittelscharf
Hahnchenbrustfilet mit Kartoffeln, Ingwer, Kokosmilch,
Senfkdrnern und Curryblattern gebraten in Currysauce

| amm Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit Reis und Salat serviert

Lamm Curry~
Lammfleisch in pikanter Currysauce

Lamm Shahi Korma 7144 pijg
Lammfleisch in milder Safran-Cashew-Sahnesauce
mit Mandeln und Rosinen garniert

Lamm Tikka Masala F scharf
Lammfleisch im Tandoorofen gegrillt, in einer kostlichen
Masalasauce, garniert mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Koriander

Lamm Vindaloo scharf
Lammfleisch mit Kartoffeln nach pikanter,
westindischer Art mit Kokosraspeln

Lamm Rogan Josh scharf
Lammfleisch mit speziellen Gewiirzen und Krautern
in Curry-Paprikasauce

Lamm Ingwer Hyderabadi
Lammfleisch mit Ingwer und Minze, gekocht nach Hyderabadi-Art

Kheema Mattar
Feingehackes Lammfleisch und griine Erbsen in eigener Sauce
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e
-y Iisch Spezialitiaten

Alle Gerichte werden mit Reis und Salat serviert

T 100 Fisch Curry® 13,90
: Lachsfilet in Currysauce
101 Fisch Sabji Masala ® mittelscharf 13,90

Lachsfilet mit verschiedenem Gemiise,
nach indischer Art gewiirzt

102 Fisch Kashmiri &FH1.54 pifg 16,90
Lachsfilet in einer Mughlai-Sauce
mit Safran, Obst und Niissen

103 Fisch Madras mittlescharf 16,90
Lachsfilet gekocht mit Kokosmilch in original
stidindischem Madrascurry

104 Fisch Vindaloo scharf 16,90

Lachsfilet mit Kartoffeln nach pikanter,
westindischer Art mit Kokosraspeln

Scampi Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit Reis und Salat serviert

8% 110 Scampi Saffrani Korma c+s 18,50
- GroRgarnelen in Cashew-Sahnesauce und indischer Rahmkase
111 Scampi Hyderabadi ¢ mittlescharf 18,90

GroBgarnelen mit Tomaten, Zwiebeln
und Paprika in Masalasauce mit Chilli

I nten Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit Reis und Salat serviert

120 Ente Jhalfreezi mittlescharf 17,90
Entenfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer
und Ananas in einer Gewlrzsauce

121 Ente Madras mittlescharf 17,90
Entefleisch gekocht mit Kokosmilch
in original siidindischem Madrascurry

122 Ente Kashmiri #1144 17,90
Entenfleisch in einer Mughlai-Sauce
mit Safran, Obst und Niissen

Biryani
Nur Fr. Sa. und So order auf Nachfrage!

Alle Gerichte werden mit Salat und Raita serviert

130 Hyderabadi Veg. Dum Biryani * 11,90

gemischtes Gemise mit gedampftem Safran-Reis
nach Hyderabadi-Art

131 Hyderabadi Chicken Dum Biryani *#4 14,90

Hahnchenkeule mit gedampftem Safran-Reis
nach Hyderabadi-Art

132 Hyderabadi Lamm Dum Biryani 15,90

Lammfleisch mit gedampftem Safran-Reis
nach Hyderabadi-Art

133 Amruth Special Biryani * 16,90

gemischtes Fleisch mit gedampftem Safran-Reis
nach Hyderabadi-Art



I {ir unsere Kleinen Gaste Juniors

140 Gemiise Korma o-FH1H4
Gemiise in milder Safran-Cashew-Sahnesauce
mit Mandeln und Rosinen garniert

141 Mowgli Butter Chicken F.#144
Hahnchenbrustfilet in milder Sauce, mit Sahne,
Mandeln und Cashewnissen

142 Chicken Nuggets »'°
5 Chicken Nuggets mit Pommes und Ketchup oder Mayo

143 Kinder Eisbecher 1 Kugel Eis - auf Anfrage

N\achtisch

150 Gulab Jamun A+H1ha
3 Béllchen aus indischem Frischkase, leicht frittiert,
in Honig-Rosenwasser und Safran eingelegt, mit Niissen garniert

151 Mango-Vanille-Eis v
Vanille-Eis mit frischen Mango-Stiickchen aus Indien

152 Mango-Lychee

Frische Mango- und Lychee-Stiickchen aus Indien

153 Indisches Matkaeis
Kulfi F-#H7 oder Mango " oder Kokosnuss F oder Vanille-Nuss © "4

154 Indischer Milchreis #4417
mit Safran, Pistazien, Zimt und Cashewkernen

Beilagen & Brot

160 Bhatura *' Frittiertes Weizenhefebrot

161 Tandoori Roti *
Vollkorn-Fladenbrot aus dem Lehmofen

162 Naan *' Fladenbrot aus Weizenhefeteig

163 Butter Naan A+F
Naan gefiillt mit Butter

164 Knoblauch Naan ~+F
Fladenbrot aus dem Lehmofen mit Butter und Knoblauch

165 Kase Naan A'F
Naan gefiillt mit gew(irzter Kisemischung

166 Aloo Parantha vegan
mit Kartoffeln gefilltes Vollkorn-Fladenbrot aus dem Lehmofen

167 Poori vegan
Frittiertes Vollkorn-Brot

168 Mango Chutney
169 Mixed Pickles

verschiedenes Obst mit Gewiirzen

170 Raitar
Indischer Quark mit Zwiebel, Gurke, Tomaten, Kartoffel

171 Basmati-Reis

172 Pulao-Reis oF+4
gedampfter Safran-Reis mit griinen Erbsen, Cashewkernen,
Rosinen und indischer Ghee-Butter

173 Saucen*
Joghurt, Minze, Tamarinde
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Aperitit

201 Aperol Spritz > 021 7,50
202 Campari Orange 021 7,50
203 Martini® 5¢ 6,90
Indische Milch Mixgetranke

021 041
210 Mango LassiF 3,90 211 4,90
212 Salt Lassi 3,90 213 4,90
" 214 Mango Lassi vegan 3,90 215 4,90

Heilse Getranke
220 Jogi TeeF Glos 3,90
> mit Honig
‘ 221 Griner Tee Glas 3,90
: q-—-r::"" 222 Frische Minze Glas 3,90
mit Ingwer und Honig
223 Kaffee Crema Tasse 3,90
¥, 224 Espresso Tasse 3,50
225 Doppelter Espresso Tasse 3,90
226 Milchkaffe Tasse 3,90
227 CappuccinoF Tasse 3,90
228 Latte MacchiatoF Tasse 3,90
229 HeiBBe Schokolade Tasse 3,90
Soitdrinks

230 Mineralwasser F.o251 3,50
231 Mineralwasser F.o751 7,50
232 Stilles Wasser Fl.o251 3,50
233 Stilles Wasser F.o751 7,50

0,21 041
234 Coca Cola 2 2,90 235 3,90
236 Fanta s 2,90 237 3,90
238 Sprite 2,90 239 3,90
240 Spezi 25 2,90 241 3,90
242 Tonic Water s 3,20 243 4,10
244 Bitter Lemon 35 3,20 245 4,10
246 Ginger Ale 3,20 247 4,10
248 Bionade Holunder F.0331 3,90
~ 249 Kraftmalz »' Fl.o331 3,90

Schorlen

021 041
250 Apfel Schorle 3,10 251 3,90
252 Mango Schorle 3,10 253 3,90
254 Guaven Schorle 3,10 255 3,90
256 Litschi Schorle 3,10 257 3,90

258 Maracuja Schorle 3,10 259 3,90



Salte

021
260 Apfelsaft 3,90
262 Orangensaft 3,90
264 Bananennektar 3,90
266 Mangonektar 3,90
268 Guavensaft 3,90
270 Litschisaft 3,90
271 Maracujanektar 3,90
274 Kirschsaft 3,90
276 KiBa 3,90
Bier vom Fass
0,25
280 Veltins Pils At»3 3,50
282 Radler A123.15 3,20
Veltins mit Fanta
284 Alsterwasser A143 3,20
Veltins mit Sprite
286 Diesel A1a31.2 3,20
Veltins mit Coca-Cola
Ilaschenbier
290 Veltins alkoholfrei 222
291 Maisel's Hefeweizen Original »42
292 Maisel's Hefeweizen Kristall 143
293 Maisel’s Hefeweizen alkoholfrei 143
294 Indisches Bier »143
295 Aktien Landbier Dunkel A3
Ottene Weine
WeiBweine 021
300 Chardonnay © 5,90
trocken
302 Indischer WeiBwein© 6,90
trocken
Rotweine 021
304 Merlot® 5,90
trocken
307 Indischer Rotwein® 6,90
trocken
Weinhaltige Getrinke 021
306 WeiBweinschorle® 5,90

Sekt

310 Mangosekt °
311 Prosecco?®

261
263
265
267
269
271
273
275
277

281
283

285

287

0331
0501
0501
0501
0,331
0501

301

303

305

308

011
01l




LikOre
320 Grappa
321 Amaretto
322 Baileys Irish Cream *
323 Jagermeister
324 Ramazotti
325 Averna

J

wosen

Spir
330 Sambuca
331 Old Monk

Indischer Rum
332 Ballantines !
333 Chivas Regal
334 Jack Daniels
335 Tullamore Dew !
336 Tequila Silver
337 Tequila Gold
338 Havana Club
339 Hennessy ¢
340 Johnnie Walker
_ 341 Johnnie Walker Black Label
342 Bacardi
343 Absolut Wodka

Shooters
390 B 52 *1

Kahlua, Baileys, Rum

391 Mexicana
Tequila, Gewlirze, Zitronensaft, Tomatensaft

| ongdrinks

400 Wodka-Lemon *5
401 Whisky-Cola *2
402 Gin Tonic-Lemon 35

403 Peg Patiala >+
Whisky, Lime Juice, Soda, Rotwein

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2clauf0,21
2clauf0,21
2clauf0,21
2clauf0,21

3,90
5,50
5,50
3,50
4,50
4,50

3,90
5,50

5,50
3,50
4,50
3,50
4,50
3,50
4,50
3,50
4,50
3,50
4,50
3,50

5,90
5,90

6,90
6,90
6,90
6,90



Wodhka Cocktails

360 Sex on the Beach *
Wodka, Peach Tree, Grenedine, Lime Juice,
Zitronensaft, Orangensaft

361 Cosmopolitan 4
Wodka, Triple sec, Lime Juice, Zitronensaft,
Cranberry Sirup, Cranberrysaft

362 Kamasutra 4"
Wodka, Peach Tree, Mangosirup, Maracujasirup,
Zitronensaft, Lime Juice, Orangensaft, Ananassaft
363 Bahama Mama '+
Wodka, weiBBer Rum, Kokossirup, Grenadine,
Ananassaft, Kokoscréme

364 Swimming Pool F*1
Wodka, Blue Curacao, Kokossirup,
Sahne, Ananassaft

365 Watermelon Man +
Wodka, Melonenlikor, Lime Juice, Grenadine,
Orangensaft, Zitronensaft

366 Indian Dream **

Wodka, weiBer Rum, Tequila, Gin, Apricot Brandy,
Peach Tree, brauner Rum, Sprite, Lime Juice, Blue Curacao

Rum Cochktails

370 Pina Colada **
Weiler Rum, brauner Rum, Kokossirup,
Sahne, Ananassaft

371 Mango Colada -+
WeiBer Rum, brauner Rum, Kokossirup,
Mango Pulpe, Sahne, Ananassaft

380 Mai Taij #1141
Weiler Rum, brauner Rum, Apricot Brandy, Triple Sec,
Lime Juice, Zitronensaft, Mandelsirup, Orangensaft

381 Caipirinha *+
Cachaca, Limetten,brauner Zucker, Lime Juice

382 Planters Punch '+

WeiRer Rum, brauner Rum, Grenadine,
Lime Juice, Zitronensaft, Orangensaft

383 Bombay Night 41
Brauner Rum, Apricot Brandy, Mangosirup,
Lime Juice, Zitronensaft, Mangosaft
384 Mojito *
Weiler Rum, Limetten, brauner Zucker,
Minze, Lime Juice, Soda
385 Long Island Ice Tea 2
WeiBer Rum, Wodka, Triple Sec, Gin, Tequila,
Lime Juice, Orangensaft, Cola
386 Zombie **
Weiler Rum, brauner Rum, Cherrylikor, Triple Sec,
Lime Juice, Grenadine, Zitronensaft, Ananassaft, Orangensaft
387 Hurrican *4
Brauner Rum, Apricot Brandy, Maracujasirup, Zitronensaft,
Lime Juice, Orangensaft, Anananssaft

7,50

7,50

7,50

7,50

7,50

7,50

7,50

7,50

7,50

7,50

7,50
7,50

7,50

7,50

7,50

7,50

7,50




Alkoholireie Cocktails

| 350 Mango Kiss 71 6,90
! Mangonektar, Mangosirup,
Sahne, Ananassaft

351 Coconut Kiss 6,90
Coconut Cream, Ananassaft,
Sahne, Kirschnektar

352 Mosquito 6,90
g r Limetten, brauner Zucker, frische Minze,

- Ginger Ale, Soda

353 Sportsman 4 6,90
- Zitronensaft, Lime Juice, Ananassaft,

Pfirsichnektar, Maracujanektar,

Mangonektar, Orangensaft

Partyservice & Catering

Menu A Menu B Menu C
¥ 1x Vorspeise/Starter 1x Vorspeise/Starter 1x Vorspeise/Starter
2x Vegetarische 1x Vegetarische 1x Vegetarische
oder Vegane Gerichte oder Vegane Gerichte oder Vegane Gerichte
- Reis 1x Chicken Gericht 2x Chicken Gericht
- Naan/Roti - Reis - Reis
- Naan/Roti - Naan/Roti
Menu A 20,90€/pro Pers.
Menu B 22,90€/pro Pers.
MenuC 27,90€/pro Pers.
Salat & Pickle 2,50€/pro Pers.
Papad 1,00€/pro Pers.
Dessert 3,00€/pro Pers.
1x Lamm statt Chicken 3,00€/pro Pers.
Extra Naan 1,90€/pro Pers.

- Diese Preise beinhalten nur Gemiisevorspeisen
- Preise gelten nur zum Mitnehmen
- Kein Umtausch, Lieferung extra
- Mindestbestellmenge 15 Personen
Bitte kontaktieren Sie uns fiir Ihre Sonderwiinsche!

Allergenkennzeichnung nach Lebensmittelinformationsverordnung!
A.1 Weizen, A.3 Gerste, B Fisch, C Krebstiere, D Schwefeloxide und Sulfite, F Milch und Laktose, H.1 Mandel, H.4 Cashewniisse, H.7 Pistazien, K Senf

Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.
Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 chininhaltig, 4 mit Konservierungsstoff, 5 mit Antioxidationsmittel, 11 Geschmacksverstarker
Alle Preise in Euro inklusive MwSt! Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten. Abbildungen dhnlich!



